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COSECHA 2020
D.O. Puente Alto, Valle del Alto Maipo

CEPAS

CABERNET SAUVIGNON 92%
CABERNET FRANC 6%
MERLOT 1%
PETIT VERDOT 1%

FECHA DE EMBOTELLADO
Diciembre 2021

ANALISIS

GRADO ALCOHOLICO 14,6° VOL%
pH 3,61

ACIDEZ TOTAL 3,53 g/L
(ACIDO SULFURICO)

ENOLOGO
Enrique Tirado.

VINEDO DE ORIGEN
Vifiedo Don Melchor, D.O. Puente Alto,
Valle del Alto Maipo.

DESCRIPCION DEL VINEDO

Situado a los pies de la cordillera de los Andes, el Vinedo
Don Melchor estéd ubicado en la ribera norte del rio Maipo
a 650 msnm. Estd conformado por 127 hectdreas: 90%
corresponden a Cabernet Sauvignon; 71 % a Cabernet
Franc, 1,9% a Merlot, y un 1% a Petit Verdot. En la
actualidad, el vifiedo antiguo alcanza un promedio de mds

de 30 afios de antigiiedad.

ANO Y DENSIDAD DE PLANTACION

Viniedo antiguo (80%): 1979-1992, 2.000 a 4.000
plantas/ha.

Vifiedo nuevo (20%): 2004-2017, 8.000 plantas/ha.

SUELO

En sus primeros 30 centimetros el suelo es franco. Luego,
en profundidad aparece una gran cantidad de piedras.
Estos suelos aseguran un buen drenaje y una baja
fertilidad, lo que permite restringir el crecimiento
vegetativo de las plantas y favorece la acumulacion y
maduracién de los compuestos fenélicos, muy

importantes para producir grandes vinos tintos.

CLIMA

La temporada 2019-2020 estuvo marcada en términos
climaticos por temperaturas altas durante la segunda
mitad de la primavera y el verano. La temperatura
promedio entre enero y abril alcanz6 los 19,5 °C, superior
alos 18 °C histdricos para este periodo de la madurez.
Por otro lado, las precipitaciones acumularon solo 88,7
milimetros, en contraste con los 335 mm de promedio
histérico para Puente Alto, provocando una condicion
mas seca durante toda la temporada. Esta situacién
climatica mas extrema provocé un adelanto importante
en la fecha de cosecha, concentrandose en el mes de
marzo. Las constantes noches frias en el vifiedo durante
el periodo de madurez, nos permitieron conservar toda
la expresion de fruta intensa en los vinos, acompafado

por la elegancia caracteristica de Puente Alto.

COSECHA
Manual. Entre el 9 de marzo y el 6 de abril de 2020. El
rendimiento del vifiedo es de 4.0 ton/ha.

BODEGA VINIFICADORA
Bodega Don Melchor, Puente Alto.

VINIFICACION

Los racimos fueron cosechados a mano en gamelas de 10
kilos. Una vez en la bodega, se realiza una seleccién de
racimos y posteriormente de bayas antes de comenzar el

proceso de vinificacion.

La fermentacion alcohdlica se realiz6 en tanques de acero
inoxidable y dur¢ 9 dias entre 25y 26° C. Durante la primera
mitad de la fermentacion, se realizaron 3 remontajes diarios,
moviendo un volumen de jugo al dia, para luego
disminuirlos a la mitad o un tercio del volumen hacia el final
de la fermentacién alcohdlica. Una vez finalizada la
fermentacion, el tanque se cerré herméticamente para una
maceracion de una semana aproximadamente (mads corta
que lo habitual), a temperaturas de entre 23 y 25°C, para una
extraccion de taninos mas suaves. Al final del periodo de
maceracion, cada tanque es descubado, degustado y
seleccionado por el equipo enolégico y vitivinicola de Don
Melchor, y enviado a barricas de roble francés para su
fermentacion maloldctica y crianza. Posteriormente en el
mes de julio todos los vinos son degustados y seleccionados
para realizar la mezcla final, la que luego se transfiere
nuevamente a barricas para terminar su crianza antes de ser

embotellada.

GUARDA
15 meses en barrica de roble francés (71 % nuevasy 29 %
de segundo uso).

POTENCIAL DE GUARDA

Mayor a 35 afios.

NOTA DE CATA

De color violéceo profundo, con una gran intensidad y
complejidad aromatica de frutos rojos acompanados por
notas florales de violetas y rosas. En la boca es un vino
sabroso, con un ataque suave, para luego mostrar una
gran frescura, junto con la elegancia y potencia
caracteristica de Puente Alto. Se trata de un vino de
textura aterciopelada, cuerpo exuberante, y un final muy

largo y persistente.



